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 牛肉の『熟成』って、何が起きてるの？

 食肉のおいしさはどこにあるの？ 栄養は？

 食肉は、冷凍保存と冷蔵保存で何が違うの？
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『原料肉』のこと、

もっと知りませんか？
皆様方の施設では、HACCPの導入など、日々食品衛生レベルの向上に取

組まれていることと思います。また、食品表示についても、原料原産地表示に

向けて準備されていることと思います。次は、

ハムソーセージの原料となる『食肉』について学びませんか？

 食肉科研では、品質保証、製造に従事される方だけでなく、お客様と

直接接する営業の方々にもお役に立つ

『原料肉に関する勉強会』 を始めます。

 セミナーを希望される会社ごとに開催します。複数の事業所(工場)から

参加できます。

 ご希望の開催日に実施します。

 １講座約２時間の予定です。

 費用等につきましてはご相談ください。

【お問い合わせ先】

一般社団法人 食肉科学技術研究所

〒150-0013 東京都渋谷区恵比寿１丁目５番６号

総務部総務課 電 話：03-3444-1408

高病原性鳥インフルエンザやCSF（豚熱）の発生状況等

についての最新情報も！

内閣府食品安全委員会事務局長を務めた、

食肉科研 川島俊郎理事長より情報提供させていただきます。


