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☆☆ＪＡＳ登録認証機関としての内部精度管理☆☆ 

ＪＡＳ登録認証機関は、ＪＡＳ規格適合性確認検査の有効性を確認するため、精度管

理計画に基づき、製品検査員の技能評価を定期的に実施しています。 

精度管理には、内部精度管理と外部精度管理があります。内部精度管理は自施設内で

の取り組みであり、主に検査精度の向上が目的といえます。一方の外部精度管理は、自

施設と他施設の測定値を比較することが基本で、検査の正確性の向上を目的に置いた取

り組みということができます。今回は食肉科研で実施している、ＪＡＳ規格適合性確認

検査のための内部精度管理についてご紹介いたします。 

 

☆技能を評価する方法☆ 

技能評価は次のいずれかの方法または併用して行っています。 

（１）検査用製品又は市販されている通常の製品を用いて、定められた方法により検査

結果の再現性を維持できる技能の評価。 

（２）精度管理用に調製された市販品その他の調製試料を用いて、定められた方法によ

り検査する技能の評価。(FAPAS による外部精度管理や(公社)日本分析化学会で頒布し

ている魚肉ソーセージを利用します。) 

（３）結果を伏せたＪＡＳ規格等に関するテスト問題を用いて、正しい知識と理解をも

って検査する技能の評価。 

 

☆☆食肉科研で行っている品位検査の内部精度管理と評価☆☆ 

品位（官能）検査の精度管理は、次の方法を組み合わせて実施しています。 

（Ａ）五味識別テスト 

無味３点を加えた８つの溶液を製品検査員に提供し、それぞれがどの味なのかを

検査します。４点以上の正解で合格とします。 

（Ｂ）製品の評価 

ハム類及びソーセージ類の熟成製品と熟成以外の製品について、熟成ＪＡＳとし

て合格か否かの「品位」検査を行います。熟成ではないと評価した製品については、

どのような根拠で熟成品ではないと判断したかを明らかにします。正しく判定し、

かつ、適切な指摘コードを記入できたかにより技能を評価します。 

（Ｃ）ＪＡＳ規格等に関するペーパーテスト 

ＪＡＳ規格等に関するテスト問題を提供し、解答してもらいます。日々の検査で

はすぐに参照できるようにＪＡＳ規格書を手元に置いて検査していますが、テスト

は理解度を確認するためですので、ＪＡＳ規格等は参照しません。設問は２０問で、

７０点以上を合格としています。 



過去に出題した設問を紹介します。 

設問１ ＪＡＳ規格にかかる記述で、正しいかどうかを判定し、括弧内に、○または

×を記入してください。 

(1)特級ベーコンに、たん白加水分解物を、使用できる。(  ) 

(2)標準ウインナーソーセージに、鶏肉を、使用できる。(  ) 

(3)上級ウインナーソーセージに、粗ゼラチンを、使用できる。(  ) 

(4)原料肉として豚肉のみを、臓器及び可食部分として豚脂肪層のみを使用したウ

インナーソーセージは、「ポークソーセージ(ウインナー)」と記載しなければな

らない。(  ) 

(5)熟成ウインナーソーセージに、ポークエキスを、使用できる。(  ) 

設問２ 下線部に記入し、定義を完成させてください。 

(1)ベーコンは、「豚の  肉(骨付きのものを含む。)を整形し、塩漬し、及び  し

たもの」 

(2)ラックスハムは、「豚の肩肉、ロース肉又は  肉を整形し、塩漬し、ケーシ

ング等で包装した後、低温でくん煙し、又はくん煙しないで乾燥したもの 

(3)ウインナーソーセージは、「ソーセージの項１または３に規定するもののうち、 

  を使用したもの又は製品の太さが20ｍｍ未満のもの」 

(4)「熟成」とは、原料肉を一定期間塩漬することにより、原料肉中の  を固定

し、特有の風味を十分  させることをいう。 

(5)ソーセージのうち、使用する原料畜肉類又は原料臓器類を塩漬していないもの

を、  という。 

精度管理の結果、不適切と評価された場合には、再試験などにより技能を再評価し

ます。その結果技能が不適切であったときは、再教育を行います。再教育期間中は品

位の検査に携わらせません。ＪＡＳ規格等に関するペーパーテストで間違えた箇所は、

得点に関わらず、ＪＡＳ規格を用いて訂正させ、必要があれば解説します。 

これからも、精度管理は検査結果を保証するためのものであることを忘れずに、技

能の向上、維持に努めてまいります。 

 

文責:事業統括部微生物部 中島誠人 

 

 

 

 

 

 

 



【正解】 

設問１  (1)○、(2)○、(3)×、(4)×、(5)× 

設問２  (1)ばら、くん煙、(2)もも、(3)羊腸、(4)色素、醸成、 

(5)無塩せきソーセージ 


