
令和７年度ＪＡＳ認証事業者品質管理責任者等専門講習会 

及び格付検査担当者技能研修会の開催について 

 

食肉科研は、ＪＡＳ認証工場に置くこととされている品質管理責任者等の資格取得に必要な専門

講習会を開催致します。今年度は対面式講習会です。本講習会を受講された方には受講課程に応じ

た修了証書を発行致します。 

また、格付検査担当者に必要な「格付検査担当者技能研修会」を専門講習会に続いて開催致しま

す。JAS認証工場担当者の資格取得を目的とするものではありませんが、１年に１回受講することに

より、格付検査担当者としての技能を維持していると認め、受講証明書を発行しています。 

受講を希望される方は下記の事項等を十分ご確認の上、下記要領にてお申込みください。 

 

１．講習日時 

開催日時 会場 講習会名 

令和 8(2026)年２月 ９日(月) ９：５０～１

６：００ 

渋谷サンスカイルーム 

 5A室 

品質管理責任者等

専門講習会 

令和8(2026)年２月１０日(金) ９：４０～１

５：１０ 

渋谷サンスカイルーム 

 5A室 

令和 8(2026)年２月１１日(水) ９：３０～１

２：３０ 

ハム・ソーセージ会館 

４階会議室 

格付検査担当者技

能研修会 

２．対象とする農林物資の種類 

ベーコン類等(ベーコン類、ハム類、プレスハム及びソーセージ)、熟成ハム類等(熟成ハム類、

熟成ソーセージ類及び熟成ベーコン類)、チルドハンバーグステーキ、チルドミートボール 

３.受講申込みの方法 

受講申込書にご記入の上ＦＡＸでお申込み下さい。 

宛先：一般社団法人 食肉科学技術研究所 事業統括部ＪＡＳ業務管理課 中川、小室 

電 話：０３－３４４４－１９２３、ＦＡＸ:０３－３４４１－８２７３ 

４．申込締切：令和８年１月２６日(月) 準備の都合上厳守願います。 

・品質管理講習及び格付講習の定員：８０名（先着順とさせていただきます。） 

・格付検査担当者技能研修の定員：２０名（先着順とさせていただきます。） 

受付次第ＦＡＸにて受講票をお送りします。 

５．受講料（いずれも１名様、テキスト代を含む、消費税非課税）＊：昼食代を含む。 

受講課程(ｶﾘｷｭﾗﾑ番号) 受講料 

品質管理講習及び格付講習(1～7) ３０，０００円  ＊ 

品質管理講習(1～6) ２５，０００円  ＊ 

格付講習(7) ６，０００円 

格付検査担当者技能研修(8) ２５，０００円 

６．受講料お支払い方法： 

ＦＡＸにてお送りする受講票を確認後、速やかにお振り込み下さい。 

入金後の返金は致しかねます。ご了承ください。 

７．会場 

・品質管理講習及び格付講習：渋谷サンスカイルーム（朝日生命宮益坂ビル）5階（東京都渋谷区

渋谷1丁目9番8号） 

・格付検査担当者技能研修：ハム・ソーセージ会館４階会議室（東京都渋谷区恵比寿１丁目５番

６号） 

《本件に関するお問い合わせ先》ＪＡＳ業務管理課 中川、小室、電話：０３－３４４４－１９２３ 



令和７年度ＪＡＳ認証事業者品質管理責任者等専門講習会 

及び格付検査担当者技能研修会カリキュラム 

＊ｶﾘｷｭﾗﾑ番号１～６：品質管理講習、７：格付講習、８：格付検査担当者技能研修 

 

令和８年２月９日（月）会場：渋谷サンスカイルーム 

      ＊ 講習演題 講 師 

9:20 -  受 付 

9:50 -    開講挨拶 
食肉科学技術研究所 

理事長 小原健児 

10:00 - 11:10 １ 食肉製品のＪＡＳ関連法規について 

独立行政法人農林水産消費

安全技術センター 

主任調査官 新宅 光一  

11:10 - 11:15 休 憩 

11:15 - 12:15 ２ 食肉製品の表示について 
日本食肉加工協会 

審査役 福岡京子 

12:15 - 13:10 休 憩 

13:10 - 14:30 ３ 

食肉及び食肉製品に含まれる化学物質に

ついて 

－動物用医薬品・食品添加物を中心に－ 

大妻女子大学 

名誉教授 堀江 正一先生  

14:30 - 14:40 休 憩 

14:40 - 16:00 ４ 

 

塩漬の原理と食肉製品製造における意義 
日本獣医生命科学大学応用

生命科学部 

教授 松石 昌典先生  
 

令和８年２月１０日（火）会場：渋谷サンスカイルーム 

      ＊ 講習演題 講 師 

9:10 -  受 付 

9:40 - 10:40 ５ ＪＡＳ認証工場における検査のあり方 
食肉科学技術研究所 

理化学部長代理 中村幸信 

10:40 - 10:50 休 憩 

10:50 - 12:10 ６ 
食肉、食肉製品とカビ－食肉製品製造工場

におけるカビ発生防止－ 

NPO法人カビ相談センター 

理事長 高鳥 浩介先生 

12:10 -  連絡事項 食肉科学技術研究所 

 - 13:00 休 憩 

13:00 - 15:00 ７ ＪＡＳ認証工場における格付業務 
食肉科学技術研究所 

JAS検査課長 岡本 武 

15:00 -   閉講挨拶 
食肉科学技術研究所 

専務理事 吉田由香  
 

令和８年２月１１日（水・祝日）会場：ハム・ソーセージ会館４階会議室 

      ＊ 講習演題 講師 

9:00 -  受 付 

9:30 - 12:30 ８ 
食肉製品の品質評価 

－官能検査を中心として－ 

食肉科学技術研究所 

JAS検査課長 岡本 武 

JAS検査課 河原礼人 

 


